STICHTING VISKEURINGSINSTITUUT

(COMPETENT AUTHORITY OF INDUSTRIAL QUALITY IN
FISHERY AND AQUACULTURE)

Doc.code: Info-12g
Datum: 21/10/2019
Versie: 02

Onderwerp: OPSLAGVOORWAARDEN

OPSLAG

Een verwerkingsbedrijf moet de opslag waarborgen van:

- Ruw materiaal en eindproducten

- Verpakkingsmateriaal

- Schone recipiénten

- Andere producten zoals chemicalién (reinigings- en ontsmettingsmiddelen)

Het doel van opslag:

® Opslag van ruw materiaal en eindproducten:
- Voorkomen dat de levensduur van het eindproduct wordt verminderd
- Contaminatie van het product te voorkomen

® Opslag van verpakkingsmateriaal
- Vernietiging en contaminatie van het verpakkingsmateriaal te voorkomen

® Opslag van chemicalién
- Chemicalién zodanig op te slaan dat zij gemakkelijk te identificeren zijn en geen contaminatie
kunnen veroorzaken met het levensmiddel en verpakkingsmateriaal

Opslagplaatsen:

- Bij directe bewerking opslag van ruw materiaal in een koelruimte en bij niet directe bewerking
opslag in een vriesruimte

- Opslag van eindproducten in een eindopslag vriezer

- Opslag van verpakkingsmateriaal in een opslagruimte voor verpakkingsmateriaal
De opslag van plastiek verpakkingsmateriaal en kartonnen dozen moet gescheiden zijn.

- Opslag van zout moet in een aparte ruimte geschieden.

- Opslag van hout
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Flowchart voor chemicalién en verpakkingsmateriaal
Receptie
Inspectie
Chemicalién Verpakkingsmateriaal
Etiketteren Eerste Tweede
verpakking verpakking
¥ v ¥
Opslag Polyethyleen Kartonnen
zakken dozen
Opslag Opslag
Bescherming tegen: te hoge temperatuur, vochtigheid, stof, ongedierte en contaminatie.
Flowchart voor ruw materiaal tot eindproduct
Receptie —> Inspectie —>| Ruw materiaal
|
A\
Beijzen —>| Opslag bij0°C —> Bewerken
I
v
' Bevroren/ Opslag bij
Etiketteren (—> gerookt/ —> o
gezouten -18°C
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Visserijproducten moeten tijdens opslag op de voorgeschreven temperaturen worden gehouden.

Product Vereiste temperatuur
Verse of ontdooide vis 0°C
Gekoelde vis en visserijproducten 0°C
Ingevroren vis <-18°C
(onbewerkt, bewerkt, verwerkt)
Ingevroren vis in pekel <-9°C
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